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Hosteria
di Villalba

almeno dal 1620



Hosteria dal 1620... almeno...
Una località denominata Hosteria tra Lerona (Allerona) e Trivugnano
(Trevinano) si trova già in una vecchia carta del “Territorio di Orvieto
Parte del Patrimonio di San Pietro”, probabilmente redatta dal famoso
cartografo Giovanni Antonio Magini di cui il figlio Fabio fece omaggio
al vescovo di Bagnorea (Bagnoregio) nel 1620. Resti della vecchia oste-
ria sono ancora visibili a poca distanza dall’Hosteria di Villalba. Gli an-
ziani che abitavano i poderi dei dintorni ne ricordano parte delle mura
ancora in piedi negli anni ‘30. Un testo sulla storia del brigantaggio nel
viterbese la cita come ultima fatiscente dogana dello Stato Pontificio.
Con tutta probabilità dopo quest’ultimo utilizzo l’Hosteria venne defi-
nitivamente abbandonata e parte dei materiali utilizzati per la costru-
zione di una nuova casa rurale. Casanova è infatti il nome del casolare
ora ristrutturato che ospita l’Hosteria di Villalba. I due toponimi sono
ben visibili sulle carte topografiche della zona tuttora in uso.

Allergeni presenti nei nostri piatti
Cereali contenenti glutine sono presenti nell’antipasto, nella merenda, nelle
fettuccine, nelle pappardelle, nei lombrichelli, nella zuppa inglese, nei tozzetti e
‘mbriachelle.

Le uova sono presenti nell’antipasto e nella merenda, nelle fettuccine, nelle
pappardelle, nei lombrichelli, nella zuppa inglese, nella crema cotta, nei tozzetti.

Il pesce (acciughe) è presente nella merenda e nell’antipasto.

Latte e derivati sono presenti nella merenda, nell’antipasto, nella zuppa in-
glese, nella crema cotta, nella ricotta, nei tozzetti.

La frutta a guscio è presente nei tozzetti.

Il sedano è presente nella merenda, nell’antipasto, nelle pappardelle alla lepre,
nel fritto misto.

L’anidride solforosa e i solfiti sono presenti in vino e aceto usati nell’anti-
pasto, nella merenda, nelle fettuccine baffo e finocchio, nelle pappardelle alla
lepre, nel pollo a bujone, nel cinghiale in agrodolce, nel fritto misto, nella zuppa
inglese, nelle ‘mbriachelle.

Per i piatti del giorno ed altre informazioni rivolgersi al personale
responsabile di sala.

IL CINGHIALE E LA LEPRE SONO CARNI CONGELATE, I LOMBRICHELLI SONO
FATTI A MANO E CONSERVATI CON L’ABBATTIMENTO DELLA TEMPERATURA.



Antipasti
Antipasto dell’Hosteria . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00

Merenda al podere  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00

Primi Piatti
Zuppa di lenticchie e funghi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00

Fettuccine con baffo e finocchio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00

Pappardelle alla lepre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00

Lombrichelli all’aglione . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00

Attingendo alla ricca tradizione del nostro territorio, cerchiamo di riproporre
la genuina semplicità della cucina tipica del mondo contadino legata ai pro-

dotti, al clima e ai tempi delle stagioni. Lo facciamo acquistando, per quanto
possibile, le materie prime direttamente da produttori locali che praticano un agri-
coltura sostenibile, rispettosa dell’ambiente e delle persone. In particolare l’olio
extra vergine di oliva, gli ortaggi e le erbe spontanee che usiamo sono prodotti e
raccolti dalla Cooperativa Sociale Oasi Agricola che promuove l’inserimento la-
vorativo di persone svantaggiate.

Nel menù riportiamo alcuni piatti tipici della nostra cucina e del territo-
rio quasi sempre presenti nella nostra proposta, a questi se ne aggiungono
spesso altri, che ci vengono suggeriti dalla stagione, dalle ricorrenze, dalla
disponibilità delle materie prime, dall’estro e dall’ispirazione di cuoche e
cucinieri.

ALL’HOSTERIA DI VILLALBA NON SI PAGA IL COPERTO



Secondi Piatti
cucinati

Pollo da allevamento biologico a bujone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00

Cinghiale in agrodolce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00

Fritto misto (corata di vitello) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00

Alla Brace
Tagliata di vitellone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,00

Arrosticini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00

Rostelle  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00

Salsicce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00

Contorni e verdure
Patate strascinate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,00

Insalata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00

Fagioli del purgatorio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,00

Verdura cotta di stagione . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,00

Dolci
Zuppa inglese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,00

Crema cotta con i frutti di bosco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,00

Ricotta col mosto cotto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,00

Tozzetti e ‘mbriachelle  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,00

Non c’è sempre tutto, ma spesso c’è anche qualcosa di diverso...



Umbria
BIANCHI

Orvieto DOC ...................................................................................................Argillae Allerona (TR) 12,00
PROCANICO GRECHETTO E ALTRE

Terre Vineate ORVIETO CLASSICO SUPERIORE DOC ...................Palazzone Orvieto (TR) 15,00
PROCANICO GRECHETTO E ALTRE

Torre Bisenzio UMBRIA IGT .................................................Torre Bisenzio Allerona (TR) 12,00
GRECHETTO CHARDONNAY SAUVIGNON

Poderi di Carnaiola UMBRIA IGT ..........................................Muro Grosso Fabro (TR) 9,00
GRECHETTO CHARDONNAY

Elso Umbria IGT ..................................................................Fontesecca Città della Pieve (PG) 13,00
TREBBIANO GRECHETTO MALVASIA BIOLOGICO

Grek Umbria IGT .................................................................................Palazzone Orvieto (TR) 14,00
GRECHETTO

ROSSI
Rosso di Montefalco DOC .................................Antonelli San Marco Montefalco (PG) 13,00
SANGIOVESE SAGRANTINO E ALTRE

Il Pugnalone UMBRIA IGT .......................................................Torre Bisenzio Allerona (TR) 12,00
SIRAH CABERNET MERLOT

Sinuoso UMBRIA IGT ....................................................................................Argillae Allerona (TR) 12,00
MERLOT CABERNET

Ross UMBRIA IGT .........................................................................................Palazzone Orvieto (TR) 14,00
SANGIOVESE MERLOT CABERNET

Perbacco UMBRIA IGT ........................................................................Muro Grosso Fabro (TR) 13,00
SANGIOVESE CABERNET-SAUVIGNON MERLOT

Ciliegiolo UMBRIA IGT ...........................................................Fontesecca Città della Pieve (PG) 14,00
CILIEGIOLO BIOLOGICO

30 UMBRIA IGT ...............................................................Trenta Querce Lugnano in Teverina (TR) 11,00
MERLOT

Vini in Bottiglia
La nostra proposta di vini in bottiglia è basata sul territorio (Umbria, Bassa Toscana, Alto
Lazio) e privilegia vignaioli, cooperative e aziende che praticano un’agricoltura a basso impatto,
rispettosa dell’ambiente, del paesaggio, dei lavoratori e dei consumatori. I vini fuori territorio
presenti rappresentano, secondo noi, esperienze esemplari in questo senso.



Bassa Toscana
BIANCHI

Tufo Bianco TOSCANA IGT ................................................................Sassotondo Sovana (GR) 12,00
TREBBIANO BIOLOGICO

210MAREMMA TOSCANA IGT .........................................La Busattina S. Martino sul Fiora (GR) 16,00
TREBBIANO MALVASIA ANSONICA BIODINAMICO

Terraio TOSCANA IGT ............................................Coop Paterna Terranuova Bracciolini (AR) 12,00
TREBBIANO MALVASIA BIOLOGICO

Il Nocio TOSCANA IGT ....................................Cantine Ravazzi San Casciano dei Bagni (SI) 10,00
VERMENTINO

ROSSI
Nobile di Montepulciano DOCG ..................................Le Berne Montepulciano (SI) 20,00
SANGIOVESE E COLORINO

Chianti Colli Aretini DOCG ...............Coop.va Paterna Terranuova Bracciolini (AR) 11,00
SANGIOVESE E CANAIOLO BIOLOGICO

Chianti DOCG ...................................................Cantine Ravazzi San Casciano dei Bagni (SI) 11,00
SANGIOVESE E CANAIOLO

Rosso di Montepulciano DOC ......................................Le BerneMontepulciano (SI) 13,00
SANGIOVESE

Legnotorto MAREMMA TOSCANA IGT ..................La Busattina S. Martino sul Fiora (GR) 15,00
SANGIOVESE BIODINAMICO

Il podere Vino da tavola........................Podere Bulgherino S.Casciano dei Bagni (SI) 8,00
SANGIOVESE MERLOT BIOLOGICO



Alto Lazio
BIANCHI

Est Est Est Montefiascone DOP .......................Cantina FalescoMontecchio (TR) 10,00
TREBBIANO MALVASIA ROSCETTO

Orto LAZIO IGT ...................................................................................Podere Orto Trevinano (VT) 18,00
PROCANICO E ALTRE AUTOCTONE BIODINAMICO

Palea LAZIO IGT ...........................................................Cantina Cordeschi Acquapendente (VT) 11,00
GRECHETTO CHARDONNAY

Matèe LAZIO IGT ...............................................................A. Pacchiarotti Grotte di Castro (VT) 15,00
ALEATICO VINIFICATO IN BIANCO

Poggio della Costa LAZIO IGT ......................Sergio Mottura Civitella d’Agliano (VT) 18,00
GRECHETTO BIOLOGICO

Reshan LAZIO IGT ................................................Cristina Menicocci Fabrica di Roma (VT) 12,00
TREBBIANO BIODINAMICO SENZA SOLFITI AGGIUNTI

ROSSI
Orto LAZIO IGT ...................................................................................Podere Orto Trevinano (VT) 20,00
SANGIOVESE CILIEGIOLO BIODINAMICO

Rufo LAZIO IGT ............................................................Cantina Cordeschi Acquapendente (VT) 10,00
SANGIOVESE

Pizzicante LAZIO IGT ................................................................................Le Coste Gradoli (VT) 14,00
GRECHETTO ROSSO FRIZZANTE NATURALE BIODINAMICO

Altri Vini
Verdicchio di Matelica DOC .................................Collestefano Castelraimondo (MC) 12,00
VERDICCHIO BIOLOGICO

Centopassi SICILIA IGT ..................................................................Libera Terra Corleone (PA) 11,00
PRODOTTO SULLE TERRE CONFISCATE ALLE MAFIE

Gaitù Colli Tortonesi DOC ...........................Coop Valli Unite Costa Vescovato (AL) 11,00
BARBERA BIOLOGICO SENZA SOLFITI AGGIUNTI

Hisotelaray ROSSO SALENTO IGT ..............................................Libera TerraMesagne (BR) 13,00
NEGROAMARO BIOLOGICO COLTIVATO SULLE TERRE CONFISCATE ALLE MAFIE

Vino Sfuso
Rosso.............................................................................................Cantine Ravazzi Palazzone (SI)
Bianco ........................................................................Coop.va Monrubio Monterubiaglio (TR) 

1lt 5,00
1/2lt 3,00
1/4lt 2,00




